
EXQUISE.

Fichier Choisel jean-louis-©2005

Mas, Le Verger, 1868,T.5,n°29.

ORIGINE : Inconnue. A Brogdale on trouve Exquisite( ce n’est pas la nôtre, semble t-il),
croisement de Cellini avec Cox’Orange Pippin qui aurait été réalisé en Angleterre ou publiée
en 1902 et à saveur d’anis, maturité en août/début octobre. Des ressemblances avec la notre
bien que signalée en1868 par Mas qui donne le synonyme ici plus bas.La vraie Exquise fut
signalée originaire des USA dès 1864 par Downing(présente fiche).

SYNONYMES : Exquisite, 

MATURITE-CONSOMMATION : Automne-début hiver.

FORME : Moyenne. Plus large, conique surbaissée, un peu asymétrique, pourtour assez
régulier.

EPIDERME : Lisse, fin, jaune paille, petites stries rouges sur voile plus clair, traces grises.

CUVETTE du PEDONCULE : Profonde, large, évasée, fauve.

PEDONCULE : Grosse, très courte, ne dépasse pas.

CUVETTE de L’ŒIL : Moyenne à étroite, mi profonde à profonde, un peu plissée et parfois à
bords un peu irréguliers

L’ŒIL : Clos, petit.

CHAIR :  Blanche, fine, serrée, croquante, peu juteuse, sucrée, acidulée, saveur légère de
cannelle.

CRITERE SPECIAL :

LOGES :

OBSERVATIONS :  

REFERENCES : choisel.

BIBLIOGRAPHIE : Mas, voir plus haut.



 


